
LE SUZUKI e VITARA REMPORTE LE PRIX SPECIAL DE LA VOITURE DE 

L’ANNEE 2026 AU JAPON, DECERNE PAR LE RJC 

 

 

Le Suzuki e VITARA s’est vu décerner le prix spécial de la Voiture de l’année 2026 
au Japon, par le RJC - Automotive Researchers’ & Journalists’ Conference of 
Japan. 
 
 
Le Suzuki e VITARA est le premier véhicule 100% électrique stratégique global de la 
Marque. Il a été dévoilé en novembre 2024 à Milan, puis présenté au Bharat Mobility 
Global Expo 2025, en Inde. 
 
Avec le concept de « Emotional Versatile Cruiser », le Suzuki e VITARA bénéficie d’un 
design qui combine expression de technologie avancée et de robustesse, d’une 
motorisation 100% électrique procurant une expérience de conduite dynamique et 
précise, d’un système de transmission intégrale électrique ALLGRIP-e qui procure non 
seulement de véritables capacités tout-terrain mais également des performances 
élevées, et d’une nouvelle plateforme HEARTECT-e spécialement développée par 
Suzuki pour les véhicules 100% électriques. 
 
Le RJC a expliqué avoir décerné le Prix Spécial de la Voiture de l’année 2026 pour les 
raisons suivantes :  
« Le premier véhicule 100% électrique Suzuki regroupe les technologies les plus 
avancées d’Asie, et est construit dans une usine dernier-cri en Inde. Prévu pour être 
commercialisé dans plus de 100 pays du monde, ses dimensions et sa technologie de 
transmission intégrale sont adaptées à la variété des routes japonaises et à ses 
régions enneigées. Il combine les qualités d’un véhicule facile à conduire pour tout 
utilisateur ». 
 
Commentaure de M. Toshihiro Suzuki, Representative Director and President, Suzuki 
Motor Corporation :  
« Nous sommes ravis que le Suzuki e VITARA se soit vu décerner le prix spécial de la 
Voiture de l’année 2026 par le RJC. Le e VITARA est le premier véhicule 100% 
électrique de Suzuki, dévoilé comme un modèle global qui sera commercialisé dans 
plus de 100 pays. En recevant ce prix comme une véritable opportunité, nous nous 
efforcerons de faire du Suzuki e VITARA une voiture encore plus appréciée par nos 
clients du monde entier ». 


